ENTRADAS

CEVICHE MIXTO PERUANO $10.900
PEscADO DEL DIA, CAMARONES, PULPO Y CALAMAR CON
CHOCLO PERUANO, CANCHITA Y CAMOTE GLASEADO

PiNncHo DE CAMARONES $9.500
CAMARONES EN PINCHO, ENVUELTOS EN TOCINO CON
CHAMPINON, SOBRE PAPAS Y SALSA AL ROMERO.

PuLPo A LAs BRrAzAs $9.900
CORTES DE PULPO A LA PARRILLA ACOMPANADO DE YUCA Y
PAPAS CON SALSA DE AJi AMARILLO

ANTIPASTO $6.100
LAM[NAS DE JAMON SERRANO ACOMPANADAS DE VEGETALES
GRILLADOS Y FETAS DE QUESO PARMESANO

PicaNTE DE MARIScos $7.900
GUISO DE MARISCOS AL ESTILO PERUANO CON UN TOQUE
PICANTE

SAsHIMI DE ATUN $6.900
LAMINAS DE ATUN SAZONADO CON SALSA ORIENTAL

CARPACCIO DE LOCO CON TABOULET DE QUINOA $7.900
FINAS LAMINAS DE LOCO SAZONADAS CON LIMON Y ACEITE DE
OLIVA ACOMPANADO CON TABOULET DE QUINOA CON PEPINO,
TOMATE, PALTA Y MENTA

SOPAS Y CREMAS

Sopra pE CEBOLLA $3.500
CREMA DE ZAPALLO $3.500
CREMA MixTA DE ToMATE Y PUERROS $3.500

ENSALADAS

ENsALADA CEsAR EsTiLo VENTURA $6.900
LECHUGA CON CRUTONES, QUESO PARMESANO Y POLLO CON
ESPECIAS

ENsALADA MEDITERRANEA $6.100
MIX DE HOJAS VERDES ACOMPARADAS DE ACEITUNAS, QUESO
MOZZARELLA, TOMATE CHERRY Y CHAMPINONES

ENSALADA SURERNA $7.100
LAMINAS DE SALMON AUSTRAL AHUMADO SOBRE UN MIX DE
HOJAS VERDES, PALTA, NARANJA Y LIMONETA DE NARANJA

CARNES

Lomo SALTADO PERUANO $10.900
FILETE DE VACUNO Y VEGETALES AL WOK EN AROMAS
ORIENTALES ACOMPARNADO DE PAPAS FRITAS, HUEVO MONTADO
Y ARROZ CON CHOCLO PERUANO.

NoiseTTE bE FILETE $11.500
MEDALLONES DE FILETE ENVUELTOS EN TOCINO SOBRE
CREMOSA QUINOA AL ZAPALLO CAMOTE Y SALSA DE MANZANA

BonbpioLA AL AceETo BALsAMIcoO $7.900
LoMO DE CERDO A LAS FINAS HIERBAS SELLADO CON ACETO
BALSAMICO ACOMPARNADO DE PURE DE ZAPALLO

BrAaseapo DE Asapo peE TIRA $9.900
AsSADO DE TIRA DESHUESADO EN COCCION LENTA SOBRE
CREMOSO DE MOTE CON CIRUELAS DESHIDRATADAS

AMONIERE DE OssoBuco $12.000
OssoBUCO ENVUELTO EN MASA PHILO SOBRE ARROZ FRITO AL
VINO TINTO

PASTAS

FeTtuccinl Frutos peL MaARr $9.900
PASTA CASERA SALTEADA CON CAMARONES, OSTIONES, PULPO
Y CALAMARES, SOBRE SUAVE CREMA DE AJ{ AMARILLO

LAsSANA VERDE DE CRUSTACEOS $7.900
DELGADAS CAPAS DE PASTA DE ESPINACAS CON UNA
COMBINACION DE CAMARONES Y JAIBA

Rissotto FRUTTI DI MARE $9.900
ARROZ ARBOREO ACOMPARNADO DE MARISCOS

RIsSsoTTO DI FUNGI $7.900
ARROZ ARBOREO ACOMPARNADO DE ZETAS SILVESTRES

FONTANA DI PASTA $7.900
TRiO DE PASTAS: CANELLONI RELLENO CON BERENJENAS,
SORRENTINO DE ESPINACAS Y ROQUIS SALTEADOS AL AJi
AMARILLO

PESCADOS

FILETE DE ATUN SELLADO $12.000
ATUN SELLADO CON SESAMO Y SOYA SOBRE CHUTNEY DE
MANZANA Y MILHOJA DE PAPA

SALMON A LA MIEL $11.100
SALMON GRILLADO SOBRE PURE DE HABAS CUBIERTO CON UNA
SUAVE SALSA DE MIEL A LA NARANJA

BocaAapos b CoNGRIO $12.000
BocADOsS DE CONGRIO FRITO ACOMPARADOS DE RISOTTO AL
MERLOT

MERLUZA AUSTRAL $10.900
MERLUZA AUSTRAL ACOMPANADA CON UN DUO DE PURE
RUSTICO, PAPAS CHILOTAS Y PAPA BLANCA, SOBRE CHUTNEY DE
MANZANA

POSTRES

Mosaico pe FruTAs $2.900
Tres LEcHEs AL BAILEYS $3.900
CHEESECAKE DE TOFFEE $3.900
TorTA DE LA CAsA $2.900
CHEESECAKE DE QUINOA $4.500
TERRINA DE CHOCOLATE $4.900
Espuma DE MANJAR $3.500
TuLiPA pE NARANJA AL APEROL $4.500
AFTER EIGHT $4.500
ARROZ coN LECHE DE Soya $3.500
APTO PARA VEGANOS

ToRrTA DE YOGHURT Y CHURoO $3.500
APTO PARA CELIACOS

TARTA DE FRAMBUESA $3.500

APTO PARA DIABETICOS




